De beste banketbakkers van Heerlijk & Heerlijk bij BNN

Op woensdag 5 januari is de uitzending “de beste banketbakker van 2010” bij BNN uitgezonden. Een week lang heeft Valerio Zeno in spannende wedstrijden gezocht naar jong talent tot maximaal 26 jaar in verschillende beroepsgroepen, zo ook de banketbakkers. Na een strenge voorselectie, waar de kandidaten zowel een vaktechnische, als een theoretische test hebben gemaakt, zijn er uiteindelijk 5 kandidaten geselecteerd voor de finale. Deze vijf top banketbakkers blijken uiteindelijk allemaal te werken bij een Heerlijk & Heerlijk banketbakkerij.
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De finalisten:
Anne Grootherder (19), werkzaam bij banketbakkerij Jolink, http://www.jolinkbanket.nl
Mike van de Bilt (23), werkzaam bij Strik patisserie, http://www.strik-patisserie.nl
Rik van Wijlick (20), werkzaam bij banketbakkerij Lamers, www.lamersbanket.nl
Marcha van Munster (19), werkzaam bij banketbakkerij Oonk,  www.oonk.nl
Ronald Reuvekamp (24), werkzaam bij Patisserie Chocolaterie Lindeboom, www.patisserielindeboom.nl
De juryleden:

Voor de deskundige jury zijn 2 ondernemers geselecteerd, beide ook lid van Heerlijk & Heerlijk. Lex Verkleij van banketbakkerij Lex verkleij uit Soest, heeft in 2010 een ster weten te behalen bij de verkiezing “banketbakker met Ster”  www.lexverkley.nl
Paul Veldt van banketbakkerij Leek uit Beverwijk, heeft in 2010 een ster weten te behalen in de categorie “Patissier met ster” www.gebakislekker.nl 
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De vijf finalisten kregen in de Melkfabriek in Hilversum een aantal opdrachten. De eerste opdracht was het maken van een High Tea, de kandidaten kregen hier twee uur de tijd voor. Doordat niet alle grondstoffen aanwezig waren zoals bij de kandidaten in de eigen bedrijven, vroeg dit het nodige improvisatietalent. Na het juryberaad en het geven van een aantal kritische opmerkingen bleek dat alle vijf de kandidaten toch doorgingen naar de volgende ronde. 
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Ronde twee was het maken van een chocoladeproduct met een groot aandeel chocolade, ook hiervoor kregen de kandidaten 2 uur de tijd. Uiteindelijk stonden er vijf verschillende producten en de juryleden hebben een moeilijke keuze moeten maken. Na het geven van opmerkingen over de producten, deelde Valerio vijf enveloppen uit, 3 daarvan met een groene kaart en twee met een rode voor de kandidaten die de Melkfabriek moesten verlaten. Anne en Mike zijn teleurgesteld afgevallen.
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Voor de derde ronde kregen de overgebleven drie kandidaten, een mondelinge theorietest. Hierin kregen de kandidaten een aantal theoretische vragen maar ook een aantal smaaktesten. Na deze ronde is Marcha afgevallen.

De finalisten Rik en Ronald kregen vervolgens de finaleopdracht voor de volgende dag te horen, het maken van een bruidstaart. Na een paar uur slaap werden de finalisten opgehaald en kregen ze zes uur de tijd om hun finalestuk, de bruidstaart te maken. Na zes uur hard werken heeft de kritische jury  uiteindelijk besloten dat Rik van Wijlick de winnaar is geworden van de wedstrijd “Beste banketbakker 2010” 
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Namens alle Heerlijk & Heerlijk collega’s willen wij de kandidaten feliciteren met het behalen van de eindronde en Rik van Wijlick in het bijzonder met het behalen van de titel,  van harte gefeliciteerd!

